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Kottbullar
700g malet kott med hog fetthalt
1tsk Kottbuljong
1stor lok
1tsk paprikapulver
1tsk kottfarskrydda
1tsk kryddpeppar
3st agg
1,5dl gradde
svartpeppar
salt
1. Hakka loken och frds den i stekpanna tillsammans med smor.
2. Tillsatt aggen och malet kottet i en skal
3. Tillsatt kottbuljong, stekta loken, paprikapulver, kottfarskrydda, kryddpeppar
4. Tillsatt gradde sa mycket att smeten blir relativt I0s.
5. Salta och tillsatt peppar efter behag
6. Ror om allt och rulla degen till passliga kottbullar
7. Stek kottbullarna i smor i stekpanna
8. Smaklig maltid!
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Lihapullat

700g jauheliha

1tlk lihaliemi

1 iso sipuli

1tlk paprikajauhe
1tlk jauhelihamauste
1tlk maustepippuri
3kpl kananmuna
1,5dl ruokakerma
Mustapippuri

Suola

1. Leikkaa sipuli ja paista pannulla voin kanssa

. Lisaa jauheliha ja kananmunat kulhoon

Lisaa lihaliemi, paistettu sipuli seka paprikajauhe, lauhelihamauste, maustepippuri
jauhelihan joukkoon

Lisaa kerma, jotta taikinasta tulee loysempi.

Lisaa suolaa ja pippuria maun mukaan

Sekoita kaikki ainekset sekaisin ja pyorita niista sopivan kokoisia lihapullia

Paista lihapullat voissa paistinpannulla

Hyvaa ruokahalua!
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